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(DE) K&senudeln mit Réstzwiebeln Zutaten: Nudeln 50 % (HartweizengrieB, Ei, Solz), Rastizwiebeln (Zwiebeln, Palmsl, Weizenmehl, Salz), KasesoBe 6,5 % (Maltodextrin, modifizierte
Starke, pflanzliches Ol und Fett (Sonnenblume, Raps und Kokos), Sahnepulver, Kasepulver (enthalt Milch), Salz, Zucker, Wirze, Knoblauch, Aroma (enthélt Milch), Raucharoma), Gouda 6,5 %
(enthalt Milch), Edamer 6,5 % (enthalt Milch), Sahnepulver, Fettpulver (Sonnenblumensl, Glukosesirup, Milchprotein), modifizierte Starke, Gemisebrihe (Speisesalz, Stérke, Zucker, Gewirze
(enthalt Sellerie), Rapsa|, Frukiose), Salz, Pfeffer. Kann Spuren von Soja, Senf und Schalenfriichten enthalten. Zubereitung: Kochendes Wasser bis zu 10 cm auf der Skala (410 ml) direkt in den
Beutel giefBen, sorgféltig umrihren, Beutel verschlieBen und 10 Min. ziehen lassen. Untere Laser-Perforation ,Tear to Eat” nicht aufreiBen!

(EN) Cheese noodles with roasted onions Ingredients: Pasta 50 % (durum wheat semolina, egg, salt), fried onions (onions, palm oil, wheat flour, salf), cheese sauce 6.5 % [maltodexirin,
modified starch, vegetable oil and fat (sunflower, ropeseed and coconut), eream powder, cheese powder (contains milk), salt, sugar, seasoning, garlic, flavoring (contains milk), smoke flavoring),
Gouda 6.5 % (contains milk), Edam 6.5 % (contains milk), cream powder, fot powder (sunflower oil, glucose syrup, milk protein), modified starch, vegetable stock (table salt, starch, sugar, spices
(contains celery), rapeseed oil, fructose), salt, pepper. May contain fraces of soy, mustard and edible nuts. Preparation: Pour boiling water up to 10 cm on the scale (410 ml) directly into the bag,
stir carefully, close the bag and leave to infuse for 10 minutes. Do not tear open the “Tear to Eat” laser perforation at the bottom!

(FR) Pétes au fromage et aux oignons frits Ingrédients: Pates 50 % (semoule de blé dur, ceuf, sel), oignons frits (oignons, huile de palme, farine de b, sel), sauce au fromage 6,5 % (malto-
dexirine, amidon modifié, huiles et graisses végétales (tournesol, colza et coco), eréme en poudre, poudre de fromage (contient du lait), sel, sucre, épices, ail, aréme (contient du lait), arome fumé),
gouda 6,5 % (contient du lait), edam 6,5 % (contient du lait), créme en poudre, poudre grasse (huile de tournesol, sirop de glucose, protéines de lait), amidon modifi¢, bouillon de légumes (sel,
amidon, sucre, épices [contient du eéleri), huile de colza, fructose), sel, poivre. Peut contenir des traces de soja, moutarde et fruits & coque. Préparation: Verser 410 ml d'eau bouillante jusqu'a
10 cm sur I'échelle directement dans le sachet, bien remuer, refermer le sachet et laisser reposer 10 minutes. Ne pas déchirer la perforation laser inférieure « Tear to Eat » |

(IT) Pasta al formaggio con cipolle fritte Ingredienti: Pasta 50 % (semola di grano duro, uovo, sale), cipolle fritte (cipolle, olio di palma, farina di grano, sale), salsa al formaggio 6,5 %
[maltodestrina, amido modificato, oli e grassi vegetali (girasole, colza e coccol, panna in polvere, polvere di formaggio (contiene latte), sale, zucchero, spezie, aglio, aroma (contiene latte),
aroma affumicato), gouda 6,5 % (contiene latte), edam 6,5 % (contiene latte), panna in polvere, polvere grassa (olio di girasole, sciroppo di glucosio, proteine del latte), amido modificato,
brodo vegetale (sale, amido, zucchero, spezie (contiene sedano), olio di colza, frutiosio), sale, pepe. Pud contenere tracce di soia, senape e frutta a guscio. Preparazione: Versare 410 ml
di acqua bollente fino a 10 cm sulla scala direttamente nella busta, mescolare bene, chiudere la busta e lasciare riposare 10 minuti. Non strappare la perforazione laser inferiore « Tear fo Eat » |

(NL) Pasta met kaas en gebakken vien Ingrediénten: Pasta 50 % (griesmeel van harde tarwe, ei, zout), gebakken uities (uien, palmolie, tarwebloem, zout), kaassaus 6,5 % (maltodextrine,
gemodificeerd zetmeel, plantaardige olién en vetten (zonnebloem, koolzaad en kokos), roompoeder, kaaspoeder (bevat melk), zout, suiker, kruiden, knoflook, aroma (bevat melk), rooksmaak),
gouda 6,5 % (bevat melk), edammer 6,5 % (bevat melk), roompoeder, vetpoeder (zonnebloemalie, glucosestroop, melkeiwit), gemodificeerd zeimeel, groentebouillon (zout, zetmeel, suiker,
kruiden (bevat selderij), koolzaadolie, fructose), zout, peper. Kan sporen bevatten van soja, mosterd en noten. Bereiding: Giet 410 ml kokend water fot 10 cm op de schaal direct in de zak, roer
goed, sluit de zak en laat 10 minuten staan. Scheur de onderste laserperforatie « Tear to Eat » niet of!

(ES) Pasta con queso y cebolla frita Ingredientes: Pasta 50 % (sémola de trigo duro, huevo, sal), cebollas fritas (cebollas, aceite de palma, harina de frigo, sal), salsa de queso 6,5 %
(maltodextrina, almidén modificado, aceites y grasas vegeto\es (giroso|, colza y coco), nata en polvo, queso en po\vo (contiene leche), sal, azucar, especias, ajo, aroma (contiene leche), aroma
chumado), gouda 6,5 % (contiene leche), edam 6,5 % (contiene leche), nata en polvo, polvo graso (aceite de girasol, jarabe de glucosa, proteina de leche), almidon modificado, caldo de
verduras (sal, almidén, azicar, especias (contiene apio), aceite de colza, fruciosa), sal, pimienta. Puede contener trazas de soja, mostaza y frutos secos. Preparacién: Verter 410 ml de agua
hirviendo hasta los 10 cm de la escala directamente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y dejar reposar durante 10 minutos. jNo rasgar la perforacién I&ser inferior « Tear to Eat » |
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(PL) Makaron serowy z prazong cebulkg Sktadniki: Makaron 50 % (kaszka z pszenicy durum, jajko, sdl), prazona cebulka (cebula, olej palmowy, maka pszenna, sél), sos serowy 6,5 %
[maltodeksiryna, skrobia modyfikowana, oleje i fluszcze roglinne (stonecznikowy, rzepakowy i kokosowy), $mietanka w proszku, ser w proszku (zawiera mleko), s8l, cukier, przyprawy, czosnek,
aromat (zawiera mleko), aromat dymny), gouda 6,5 % (zawiera mleko), edam 6,5 % (zawiera mleko), $mietanka w proszku, proszek tuszczowy (olej stonecznikowy, syrop glukozowy, biatko
mleka), skrobia modyfikowana, bulion warzywny (sé|, skrobia, cukier, przyprawy (zawiera seler), olej rzepakowy, frukiozal), sél, pieprz. Moze zawiera¢ dladowe iloéci soi, gorezycy i orzechéw.
Przygotowanie: Wla¢ 410 ml wrzgcej wody do poziomu 10 cm w skali, wymiesza¢, zamkngé torebke i odstawi¢ na 10 minut. Nie rozrywa¢ dolnej perforacii laserowej « Tear to Eat » |

(CS) Syrové nudle s osmazenou cibulkou Slozeni: Tésioviny 50 % (krupice z tvrdé p3enice, vejce, stl), smazend cibulka (cibule, palmovy olej, pseniéna mouka, sbl), syrové omécka 6,5 %
[maltodexirin, modifikovany krob, rostlinné oleje a tuky (slune&nicovy, fepkovy a kokosovy), smetana v présku, syrovy prasek (obsahuje mléko), stl, cukr, korent, cesnek, aroma (obsahuje mléko),
koutové aroma), gouda 6,5 % (obsahuje mléko), edam 6,5 % (obsahuje mléko), smetana v prasku, tukovy prasek (slunecnicovy olej, glukézovy sirup, mlééné bilkoviny), modifikovany skrob,
zeleninovy vyvar (stl, skrob, cukr, kofenf (obsahuje celer), fepkovy olej, frukiézal), stl, pept. MZze obsahovat stopy séji, hoFéice a skofapkovych plodb. Priprava: Nalijte 410 ml vrouci vody po
znacku 10 cm pifmo do saeku, dobfe promichejte. Sacek uzaviete a nechte 10 minut odstét. Neroztrhdvejte dolni laserovou perforaci « Tear to Eat » |

(RO) Taietei noodles cu brénza si ceapa praijita Ingrediente: Pasie 50 % (gris de gréu dur, ou, sare), ceapd préijitd (ceapd, ulei de palmier, faina de grau, sare), sos de branza 6,5 % (malto-
dexiring, amidon modificat, uleiuri si grésimi vegetale (floarea-soarelui, rapifa si cocos), sménténa praf, branza pudra (contine lapte), sare, zahér, condimente, usturoi, aromé (confine lapte), aroma
de fum), gouda 6,5 % (confine lapte), edam 6,5 % (confine lapte), sménténa praf, pudr& de grasime (ulei de floarea-soarelui, sirop de glucoza, proteine din lapte), amidon modificat, supa de
legume (sare, amidon, zahér, condimente (contine telin&), ulei de rapif, fructoza), sare, piper. Poate confine urme de soia, mustar si nuci. Preparare: Turnafi apa clocotité pand la marcajul de 10
cm de pe gradatie (410 ml) direct in pachet, amestecafi cu grij&, inchidefi pachetul si lasafi s& se infuzeze fimp de 10 minute. Nu rupeti perforatia laser ,Tear to Eat” din partea inferioard a pachetuluil

(HU) Sajtos tészta piritott hagymaval Osszetevék: Tészia 50 % (durumbdizadara, tojds, s6), pirfiolt hagyma (hagyma, pdlmaolai, bizaliszt, s6), sajtszész 6,5 % (maltodextrin, modosioft
keményité, névényi olajok és zsrok (napraforgé, repce és kokusz), tejszinpor, sajtpor (tartalmaz tejet), s6, cukor, fiszerek, fokhagyma, aroma (tartalmaz tejet), fustolt aromal), gouda 6,5 % (tartalmaz
tejet), edami sajt 6,5 % (tartalmaz tejet), tejszinpor, zsiros por (napraforgéolaj, glikézszirup, teifehérie), maédositott keményité, zoldségleves (s6, keményitd, cukor, fiszerek (zellert tartalmaz),
repceolai, fruktéz), s6, bors. Nyomokban tartalmazhat széjét, mustdrt és diéféléket. Elkészités: Ontsén 410 ml forré vizet a tasakba a 10 cm-es jelzésig, keverje dssze alaposan. Zarja le a tasakot,
és hagyja ¢lIni 10 percig. Ne tépje el az alsé lézeres perfordciét « Tear to Eat » |

(UK) M POHM 3 CUPOM i Hoto umbyneto Inrpepientn: Makaporn 50 % (TBepaa nweHuus, auue, cinb), cmaxeHa Libyns (Wbyns, naneMosa onis, NwermuHe GOPOLWHO, Cinb),
cupHuit coye 6,5 % (MAnsTOREKCTPUH, MOAMPIKOBAHMI KPOXMANL, POCAMHHI ONil Ta XMpK (COHALIMMK, PINaK, KOKOC), CyXi BEPLIKM, CUDHMMA NOPOLIOK (MICTUTL MOROKO), Cinb, Liykop, crew,
YOCHMK, ApOMATM3ATOP (MICTUTE MORIOKO), apomaTt avmy), rayaa 6,5 % (micTuts Monoko), egem 6,5 % (MicTUTL MORIOKO), Cyxi BEPLUKM, XMPOBA CyMILL (COMALIMMKOBA ORis, MIIOKO3HMIA CUpOn,
MonouHMI 6inok|, MoandikosaHMi KPOXMAnb, 0BOYEBMIt BynbiioH (cinb, kKpoxmans, Lykop, crewii (micTiTs cenepal, pinakosa onis, dpykTosa), cinb, nepeus. Moxe MicTUTH crigu col, ripunui i
ropixie. Mpurorysanus: [Jonaiite 410 mn kun'sueroi Boam o nosrauku 10 cmy naker, petensHo nepemiwarite. 3akpwuitte nakeT i gaiite Hactostmes 10 xeunun. He pospuisaiite HuxHIO nasepHy
nepdopaiio « Tear to Eat » |

(DA) Ostepasta med ristede lag Ingredienser: Pasia 50 % (durumhvedemel, zeg, salt), ristede log (leg, palmeolie, hvedemel, salt), ostesauce 6,5 % (maltodextrin, modificeret sfivelse, vege-
tabilske olier og fedtstoffer (solsikke, raps og kokos), ilmdepulver, ostepulver (indeholder maelk), salt, sukker, krydderier, hvidleg, aroma (indeholder meelk), regsmag), gouda 6,5 % (indeholder
meelk), edam 6,5 % (indeholder meelk|, fisdepulver, fedipulver (solsikkeolie, glukosesirup, maelkeprotein), modificeret stivelse, grentsagsbouillon (sal, stivelse, sukker, krydderier (selleri), rapsolie,
fruktose), salt, peber. Kan indeholde spor aof soja, sennep og nedder. Tilberedning: Haeld 410 ml kogende vand op til 10 cm pé skalaen i posen, rar grundigt rundk. Luk posen, og lad den traekke
i 10 minutter. Riv ikke den nederste laserperforering « Tear to Eat » op!

(F1) Juustonuudelit paistetun sipulin kera Ainekset: Pasta 50 % (durumvehnéjauho, kananmuna, suola), pachdettu sipuli {sipuli, palmusliy, vehngjauho, suola), juustokastike 6,5 % (maltodek-
striini, muunneltu térkkelys, kasvisliyt ja -rasvat (auringonkukka, rypsi ja kookos), kermajauhe, juusiojauhe (siséliéa maitoa), suola, sokeri, mausteet, valkosipuli, aromi (sislicié maitoal), savuaromi),
gouda 6,5 % (sisdlita maitoa), edam 6,5 % (sisciltés maitoa), kermajauhe, rasvajauhe (auringonkukkasliy, glukoosisirappi, maidon proteiini), muunneltu tarkkelys, kasvisliemi (suola, térkkelys,
sokeri, mausteet (selleri), rypsisliy, fruktoosi), suola, pippuri. Saattaa siséltad jGamic soijasta, sinapista ja péhkindistd. Valmistus: Kaada 410 ml kiehuvaa vettd pussin 10 cm merkkiin asfi, sekoita
huolellisesti. Sulie pussi ja anna hautua 10 minuuttia. Alé revi laserleikattua alareunaa « Tear to Eat » aukil

(NO) Ostepasta med stekt lok Ingredienser: Pasta 50 % (durumhvete, egg, sal), stekt ek (Izk, palmeoclie, hvetemel, salt), ostesaus 6,5 % (maltodextrin, modifisert stivelse, vegetabilske oljer
og fettstoffer (solsikke, raps og kokos), fltepulver, ostepulver (inneholder melk), salt, sukker, krydder, hvitlak, aroma (inneholder melk), reykaromal), gouda 6,5 % (inneholder melk), edamer 6,5
% (inneholder melk), flatepulver, fettpulver (solsikkeolie, glukosesirup, melkeprotein), modifisert sfivelse, grennsaksbuliong (salt, sfivelse, sukker, krydder (selleri), rapsolie, frukiose), salt, pepper.
Kan inneholde spor av soya, sennep og netter. Tilberedning: Hell 410 ml kokende vann opp fil 10 cm pa skalaen i posen, rer godt rundt. Lukk posen, og la st@ i 10 minutter. lkke riv den nederste
laserperforeringen « Tear fo Eat » opp!

(SV) Ostnudlar med stekt 16k Ingredienser: Pasta 50 % (durumvetem|dl, &gg, salt), rostad I6k (Isk, palmolia, vetemisl, salt), ostsés 6,5 % (maltodextrin, modifierad stérkelse, vegetabiliska
oljor och fetter (solros, raps och kokos), gréddpulver, ostpulver (innehéller mjdlk), salt, socker, kryddor, vitlsk, arom (innehéller mjslk), rokarom), gouda 6,5 % (innehdller mjslk), edamer 6,5 %
(innehaller mjslk), gréddpulver, feitpulver (solrosolja, glukossirap, miélkpretein), modifierad sidrkelse, gronsaksbuliong (salt, siérkelse, socker, kryddor (selleri), rapsolia, frukios), salt, peppar. Kan
innehdlla spar av soja, senap och nétter. Tillagning: Hall 410 ml kokande vatten upp fill 10 cm pé skalan i pésen, rér om noggrant. Férslut pésen och 18t sta i 10 minuter. Riv infe upp den nedre
laserperforeringen « Tear fo Eat »!

(PT) Massa com queijo e cebola frita Ingredientes: Massa 50 % (sémola de trigo duro, ovo, sal), cebola frita (cebola, dleo de palma, farinha de trigo, sal), molho de queijo 6,5 % (mal-
todextrina, amido modificado, éleos e gorduras vegetais (girassol, colza e coco), natas em pé, pé de queio (contém leite), sal, agtcar, especiarias, alho, aroma (contém leite), aroma fumado),
gouda 6,5 % [contém leite), edam 6,5 % (contém leite), natas em pé, po gordo (éleo de girassol, xarope de glicose, proteina do leite), amido modificado, caldo de legumes (sal, amido, acicar,
especiarias (aipo), ¢leo de colza, frutose), sal, pimenta. Pode conter vestigios de soja, mostarda e frutos de casca rija. Preparacéo: Adicione 410 ml de ¢gua a ferver até & marca de 10 cm
no saco, mexa bem. Feche o saco e deixe repousar durante 10 minutos. Néo rasgue a perfuracéo inferior a laser « Tear to Eat »|

(S1) Testenine s sirom in ocvrto éebulo Sestavine: Testenine 50 % (zdrob iz frde p3enice, jajce, sol), ocvrta Eebula (ebula, palmovo olie, pseniéna moka, sol), sirova omaka 6,5 % (maltodekstrin,
modificiran 3krob, rastlinska olja in maséobe (soneniéno, repicno in kokosovo), smetana v prahu, sir v prahu vsebuje mleko), sol, sladkor, zacimbe, ¢esen, aroma (vsebuje mleko), dimna aromal,
gouda 6,5 % (vsebuje mleko), edamec 6,5 % (vsebuje mleko), smetana v prahu, mascobni prah (sonéni¢no olje, glukozni sirup, mleéne beljakovine), modificiran skrob, zelenjavna juha (sol,
skrob, sladkor, zacimbe (zelena), repicno olie, frukiozal), sol, poper. Lahko vsebuie sledi soje, goréice in ored&kov. Priprava: Nalifte 410 ml vrele vode do oznake 10 cm neposredno v vrecko,
dobro premesajte. Zaprite vrecko in pustite stati 10 minut. Ne frgajte spodnie laserske perforacije « Tear fo Eat »!
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Netiofillgewicht/Net filling weight,/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd lidismeg,/
sara Herro Hanosrenrs,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apa,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsaeining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Feriige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Durchschnitiliche Néhrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nutrizionali medi per 100 g di
prodotto secco/ Gemidderde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nufricionales
medios por 100 g de producio seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykty / Gennemsnitlige naeringsveerdier pr. 100 g fert produki/ Keskimddrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnittlig naeringsverdi per 100 g fert produki/ Genomsnittliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Brennwert | Energy | Energétique | Energia | Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Gréasime/ Fat/ Xup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- davon gesdttigte Fettsciuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vefzuren/ de los cuales écidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z toho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbd! telitett
zsirsavak /3 wux nacuuernx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydyttyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav méttade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados,/ od
fega nasicene mascobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
jego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbél cukor/ 3 boro uykpy / heraf sukker/ siité sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo agicar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi Bonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /sal /Sare /Sé / Cins/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Mindestens halioar bis Ende,/Best before end/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibil
mente enfro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de,/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine Tnainte de sfarsitul lui/ legjobb a kévetkez& hénap vége elétt / Kpatue no kikus / Bedst
inden udgangen of/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/

Najbolie pred koncem
5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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