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+ Pasta con verdure miste Pasta med forskellige grentsager

« Pasta met k|eurri]|<e groenten ' Nuudelit varikkaiden vihannesten kera
NO .
es Pasta con verduras de colores Pasta med fargerike grennsaker
. - " Nudlar med fargglada gronsaker
A Makaron z kolorowymi warzywami ggladag
PT .
cs Téstoviny s barevnou zeleninovou smésf Massa com legumes variados
© Paste cu mix de legume * Testenine z raznobarvno zelenjavo
Art-Code: 30904002 HS-Code: 19023010
EAN Code: 4015753904020 CoO: DE

2] 240g

(DE) Nudeln mit buntem Gemiise Zutaten: Nudeln 50 % (HartweizengrieB, Ei, Salz), KasesoBe (Maliodexirin, modifizierte Strke, pflanzliches Ol und Fett

(Sonnenblume, Raps und Kokos), Sahnepulver, Kasepulver, Salz, Zucker, Wirze, Knoblauch, Aroma (enthalt Milch), Raucharoma), Sahnepulver, Fettpulver (Sonnenblumensl,
Glukosesirup, Milchprotein), Gemisemischung in verdnderlichen Gewichtsanteilen 15 % (Mais, Karotten , Erbsen , Lauch, Zucchini, Brokkoli, Zwiebeln, Blumenkohl), modifizierte Stérke,
Starke, Gemusebrihe (Speisesalz, Starke, Zucker, Gewiirze (enthalt Sellerie), Rapssl, Frukiose), Hefeexiraki, Pfeffer. Kann Spuren von Soja, Senf und Schalenfriichte enthalten.
Zubereitung: Kochendes Wasser bis zu 12 cm auf der Skala (780 ml) direkt in den Beutel giePen, sorgféiltig umrihren, Beutel verschlieBen und 10 Min ziehen lassen. Untere Laser-Perforation ,Tear
to Eat” nicht Aufreifen!

(EN) Pasta with mixed vegetables Ingredients: Pasta 50 % (durum wheat semolina, egg, salt], cheese sauce (maltodexirin, modified starch, vegetable oil and fat (sunflower, rapeseed and
coconut), eream powder, cheese powder, salt, sugar, seasoning, garlic, flavoring (contains milk), smoke flavoring), cream powder, fat powder (sunflower oil, glucose syrup, milk protein), vege-
table mix in variable proportions by weight 15 % (com, carrots, peas, leeks, zucchinis, broccoli, onions, cauliflower), modified starch, starch, vegetable stock (table salt, starch, sugar, spices (contains
celery), rapeseed oll, fructose), yeast extract, pepper. May contain traces of soy, mustard and nuts. Preparation: Pour boiling water up to 12cm on the indicator scale (780ml) directly into the
bag, sfir thoroughly, close the bag and leave it to steep for 10 minutes. Don't fear open the lower laser perforation “Tear to Eat”l

(FR) Pétes aux légumes variés Ingrédients: Pates 50 % (semoule de blé dur, ceuf, sel), sauce au fromage (maltodextrine, amidon modifié, huile et graisse végétales (fournesol, colza et coco),
poudre de créme, poudre de fromage, sel, sucre, épices, ail, aréme (contient du lait), aréme fumé), poudre de créme, poudre grasse (huile de tournesol, sirop de glucose, protéine de lait),
mélange de légumes en proportions variables 15 % (mais, carottes, pois, poireaux, courgettes, brocolis, oignons, chou-fleur), amidon modifié, amidon, bouillon de légumes (sel de table, amidon, sucre,
épices (contient du eéleri), huile de colza, fructose), exirait de levure, poivre. Peut contenir des traces de soja, moutarde ef de fruits & coque. Préparation: Verser de I'eau bouillante jusqu'a 12 cm
surI'échelle (780 ml) directement dans le sachet, remuer soigneusement, fermer le sachet et laisser reposer 10 minutes. Ne pas déchirer la perforation inférieure « Tear to Eat » |

(IT) Pasta con verdure miste Ingredienti: Pasta 50 % (semola di grano duro, uovo, sale), salsa al formaggio (maltodestrina, amido modificato, olio e grasso vegetale (girasole, colza e coc-
co), panna in polvere, formaggio in polvere, sale, zucchero, spezie, aglio, aroma (contiene latte), aroma affumicato), panna in polvere, polvere grassa (olio di girasole, sciroppo di glucosio,
proteine del latte), mix di verdure in proporzioni variabili 15 % (mais, carote, piselli, porri, zucchine, broccoali, cipolle, cavolfiori), amido modificato, amido, brodo di verdure (sale da cucina, amido,
zucchero, spezie (contiene sedano), olio di colza, fruttosio), estratto di lievito, pepe. Pud contenere fracce di soia, senape e frutta a guscio. Preparazione: Versare acqua bollente fino a 12 cm
sulla scala (780 ml) direttamente nella busta, mescolare accuratamente, chiudere la busta e lasciare riposare per 10 minuti. Non strappare la perforazione inferiore « Tear to Eat »!

(NL) Pasta met kleurrijke groenten Ingrediénten: Pasta 50 % (griesmeel van harde tarwe, ei, zout), kaassaus [maltodextrine, gemodificeerd zetmeel, plantaardige olie en vet (zonnebloem,
koolzaad en kokos), roompoeder, kaaspoeder, zout, suiker, kruiden, knoflook, aroma (bevat melk), rookaroma), roompoeder, vetpoeder (zonnebloemolie, glucosestroop, melkeiwit), groentemix
in variabele gewichtsverhoudingen 15 % (mais, wortelen, erwten, prei, courgette, broccoli, uien, bloemkool), gemodificeerd zetmeel, zetmeel, groentebouillon (keukenzout, zetmeel, suiker, kruiden
(bevat selderij), koolzaadolie, fructose), gistexiract, peper. Kan sporen van soja, mosterd en noten bevatten. Bereiding: Giet kokend water fot 12 cm op de schaal (780 ml) direct in de zak, roer
goed door, sluit de zak en laat 10 minuten staan. Scheur de onderste laserperforatie « Tear to Eat » niet open!

(ES) Pasta con verduras de colores Ingredientes: Pasta 50 % (sémola de trigo duro, huevo, sal), salsa de queso (maltodextring, almidén modificado, aceite y grasa vegetal (girasol, colza
y coco), nata en polvo, queso en polvo, sal, azicar, especias, ajo, aroma (contiene leche), aroma a humo), nata en polvo, grasa en polvo (aceite de girasol, jarabe de glucosa, proteina de
leche), mezcla de verduras en proporciones variables 15 % (maiz, zanahorias, guisantes, puerros, calabacines, brocoli, cebollas, coliflor), almidén modificado, almidén, caldo de verduras (sal de
mesa, almidén, azicar, especias (contiene apio), aceite de colza, fructosa), extracto de levadura, pimienta. Puede contener frazas de soja, mostaza y frutos secos. Preparacién: Verter agua
hirviendo hasta los 12 cm en la escala (780 ml) directamente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y dejar reposar 10 minutos. jNo rasgar la perforacién inferior « Tear fo Eaf »!
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(PL) Makaron z kolorowymi warzywami Sktadniki: Makaron 50 % (semolina z pszenicy durum, jajko, s¢l), sos serowy (maltodeksiryna, skrobia modyfikowana, olej i fuszcz roslinny
(stonecznikowy, rzepakowy i kokosowy), $mietanka w proszku, ser w proszku, sol, cukier, przyprawy, czosnek, aromat (zawiera mleko), aromat dymny), $mietanka w proszku, fuszcz w
proszku (olej sfonecznikowy, syrop glukozowy, biatke mlekal), mieszanka warzyw w zmiennych proporcjach wagowych 15 % (kukurydza, marchew, groszek, por, cukinia, brokuly, cebula, kalafior),
skrobia modyfikowana, skrobia, bulion warzywny (sél kuchenna, skrobia, cukier, przyprawy (zawiera seler), olej rzepakowy, frukioza), ekstrakt drozdzowy, pieprz. Moze zawiera¢ sladowe ilosci
soi, gorczycy i orzechéw. Przygotowanie: Wla¢ wrzqcq wode do 12 cm na skali (780 ml) bezposrednio do torebki, dokladnie wymiesza¢, zamknqé torebke i pozostawi¢ na 10 minut. Nie
rozdziera¢ dolnej perforacii laserowej « Tear to Eat »!

(CS) Téstoviny s barevnou zeleninovou smési SloZeni: Tésioviny 50 % (krupice z tvrdé p3enice, vejce, sil), syrova omacka (maliodexirin, modifikovany skrob, rostlinny olej a fuk (slunecnicovy,
fepkovy a kokosovy), smetanovy prasek, syrovy prasek, sol, cukr, kofent, cesnek, aroma (obsahuje mléko), koutové aroma), smetanovy prések, tukovy prések (slunecnicovy olej, glukézovy sirup,
mlééna bilkovina), smés zeleniny v proménlivém poméru 15 % (kukutice, mrkev, hrasek, pérek, cuketa, brokolice, cibule, kvétak), modifikovany skrob, skrob, zeleninovy vyvar (jedl& sol, skrob, cukr,
kofeni (obsahuje celer], fepkovy olej, frukiéza), kvasnicovy extrakt, pepi. Mize obsahovat stopy séji, hoféice a skofdpkovych plodb. PFiprava: Nalijte viouci vodu po znagku 12 cm (780 ml)
piimo do sécku, dikladné promicheite, sé&ek uzavrete a nechte 10 minut odstat. Neporusujte spodni perforaci ,Tear to Eat’!

(RO) Paste cu mix de legume Ingrediente: Paste 50 % (gris de gréu dur, ou, sare), sos de branza (maliodexiring, amidon modificat, ulei si grasime vegetald (floarea-soarelui, rapitd si cocos),
smantand praf, pudra de branzs, sare, zahar, condimente, usturoi, aromé (contine lapte), aroma de fum), sménténé praf, praf de grasime (ulei de floarea-soarelui, sirop de glucozs, proteina
din |up1’e), amestec de |egume n proportii variabile 15 % (porumb, morcovi, mazdre, praz, dovlecei, broccoli, ceapd, conop\'dé', amidon modificat, amidon, supd de \egume (sare de masa, amidon,
zahar, condimente (contine telind), ulei de rapits, fructoza), exiract de drojdie, piper. Poate confine urme de soia, mustar si fructe cu coajé lemnoasé. Preparare: Turnafi apd clocotitd pand la
marcajul de 12 cm de pe gradatie (780 ml) direct in pachet, amestecafi bine, inchidefi pachetul si l&sati sa se infuzeze fimp de 10 minute. Nu rupefi perforatia laser ,Tear to Eat” din partea inferioard
a pachetuluil

(HU) Tészta vegyes zdldségekkel Osszetevék: Tészta 50 % (durum  bozadara, tojds, sd), sajiszész  (maltodexirin, médositott  keményits, névényi  olaj és
zsir (napraforgd, repce  és kékusz), tejszinpor, sajiporn, s, cukor, flszerek, fokhagyma, aroma (tejet tartalmaz), fust aroma), tejszinpor, zsios por (napraforgéo-
laj, glukézszirup, tejfehérje), zoldségkeverék vdltozé ardnyban 15 %  (kukorica, sdrgarépa, zéldborss, poéréhagyma, cukkini, brokkoli, hagyma, karfiol), médositott  kemé-
nyfté, keményitd, zoldségleves (konyhaso, keményits, cukor, fészerek (zellert tartalmaznak), repceolaj, fruktéz), élesztékivonat, bors. Széjat, mustart és diéféléket nyomokban
tartalmazhat. Elkészités: Forré vizet dntsdn a tasakba a 12 cm-es jelzésig (780 ml), keverje 6ssze alaposan, zdrja le a tasakot, és hagyja dllni 10 percig. Ne szakitsa fel az alsé perforaciot ,Tear to
Eat"l

(UK) MakapoHu 3 pisHokonsoposumu osouamu Iurpeaientu: Makaporn 50 % (kpynka TBepaoi nLeHnwi, snLe, Cinb), cpHit coyc (MansTopekcTpuH, MopmMbIKOBaHNI KpOXMArs,
POCAMHHA ONisi Ta XMP (COMSILUHMK, PINaK | KOKOC), NOPOLUIOK BEPLLKIB, NOPOWOK CHPY, Cilb, LyKOP, CreLli, YacHWK, OpoMaTU3aTop (MICTTL MORIOKO), AVMHUMIt GpOMATM3ATOpP), NOPOLIOK
BEPLLKIB, X/PHMIH TOPOLLOK (COMALIHMKOBA ONif, MIOKO3HMI CMPON, MONIOMHMI BINoK), oBouesa cymilly amiHHKX nponopuisx 15 % (kykypyasa, Mopkea, ropox, nope, kabauok, Gpokon, ubyns,
LBITHO KanycTa), MOAMBIKOBAHMIT KPOXMA, KDOXMAM, OBOUEBMI ByNbiioH (cinb, Kpoxmans, Lykop, creuji (micTaTs cenepy), pinakosa onis, dpykTo3a), ekcTpakT Apixaxis, nepeub. Moxe MicTuT
crigy coi, ripunui Ta ropixie. MpurotyeanHs: Hanvti knn'auery soay Ao noaHadkw 12 cm Ha wkani (780 ma) npamo B nakeT, peTensHo nepemiuati, aakpuTv naket i samwmti Ha 10 xeunmk. He
pO3pUBATH HIXHIO Nepdopatiio «Tear to Eats!

(DA) Pasta med forskellige grentsager Ingredienser: Pasia 50 % (durumhvedemel, zeg, sali), ostesauce (maliodexirin, modificeret sfivelse, vegetabilsk olie og fedt (solsikke, raps og kokos),
fledepulver, ostepulver, salt, sukker, krydderier, hvidleg, aroma (indeholder maelk), ragsmag), fledepulver, fedipulver (solsikkeolie, glukosesirup, maelkeprotein), grantsagsblanding i varierende
forhold 15 % (mais, guleradder, zerter, porrer, squash, broccoli, leg, blomkél), modificeret stivelse, sfivelse, grantsagsbouillon (bordsalt, stivelse, sukker, krydderier (indeholder selleri), rapsolie, frukfose),
geer ekstraki, peber. Kan indeholde spor of soja, sennep og nedder. Tilberedning: Heeld kogende vand op fil 12 cm pé skalaen (780 ml) direkte i posen, rer godt rundt, luk posen og lad den
traekke i 10 minutter. Undlad at rive den nederste perforering ,Tear to Eat” op!

(FI)Nuudelit vérikkédiden vihannesten kera Ainekset: Pasia 50 % (durumvehnéjauho, kananmuna, suola), juustokastike (maltodekstriini, modifioitu térkkelys, kasvisliy ja rasva (auringon-
kukka, rapsi jo kookos), kermajauhe, juustojauhe, suola, sokeri, mausteet, valkosipuli, aromi (siséiltéd maitea), savuaromi), kermajauhe, rasvajauhe (auringonkukkasliy, glukoosisirappi, maidon
proteiini), vihannessekoitus vaihtelevissa suhteissa 15 % (maissi, porkkana, herneet, purjo, kesckurpitsa, parsakaali, sipuli, kukkakaali), modifioitu tarkkelys, tarkkelys, kasvisliemi (ruokasuola, tarkkelys,
sokeri, mausteet (sisaltéa sellerid), rypsisly, frukioosi, hivauute, pippuri. Saattaa sissliaa j@amia soijasta, sinapista ja péhkingisté. Kéyttéohje: Kaada kiehuvaa vetit 12 cm merkkivivaan asti
(780 ml) suoraan pussiin, sekoita hyvin, sulie pussi ja anna vetéytya 10 minuuttia. Alé repaise dlinta ,Tear to Eat” -laserperforointial

(NO) Pasta med fargerike grannsaker Ingredienser: Pasia 50 % (durumhvetegryn, egg, sall), ostesaus (maltodekstrin, modifisert stivelse, vegetabilsk olie og fett (solsikke, raps og kokos),
flgtepulver, ostepulver, salt, sukker, krydder, hvitlak, aroma (inneholder melk), reykaromal), flstepulver, fetipulver (solsikkeolie, glukosesirup, melkeprotein), grennsaksblanding i varierende meng-
der 15 % (mais, gulretter, erter, purre, squash, brokkoli, lek, blomkél), modifisert stivelse, sfivelse, grennsakskraft (bordsalt, sfivelse, sukker, krydder (inneholder selleri), rapsolie, frukiose), gjaerekstrakt,
pepper. Kan inneholde spor av soya, sennep og netter. Tilberedning: Hell kokende vann opp il 12 cm pé skalaen (780 ml) direkte i posen, rer godt, lukk posen og la trekke i 10 minutter. lkke riv
opp den nederste laserperforeringen «Tear to Eap!

(SV) Nudlar med férgglada gronsaker Ingredienser: Pasta 50 % (durumvetem|dl, &gg, salt), ostsés (maltodextrin, modifierad stérkelse, vegetabilisk olia och fett solros, raps och kokos),
graddpulver, ostpulver, salt, socker, kryddor, vitlsk, arom (innehéller mjslk|, rokarom), gréiddpulver, fetiriki pulver (solrosolja, glukossirap, mjélkprotein), gronsaksblandning i varierande propor-
tioner 15 % (majs, morétter, &rtor, purjolék, zucchini, broccoli, l6k, blomkal), modifierad starkelse, starkelse, gronsaksbuliong (bordssal, stéirkelse, socker, kryddor (innehéller selleri), rapsolja, fruktos),
jastextrakt, peppar. Kan innehélla spdr av soja, senap och nétter. Tillagning: Hall kokande vatten upp till 12 cm pé skalan (780 ml) direkt i p&sen, rér om noggrant, férslut pasen och &t drai 10
minuter. Riv inte upp den nedre laserperforeringen «Tear to Eat»!

(PT) Massa com legumes variados Ingredientes: Massa 50 % (sémola de trigo duro, ovo, sal), molho de queijo (maltodextrina, amido modificado, éleo e gordura vegetal (girassol, colza e
coco), creme em pé, queijo em pé, sal, acicar, especiarias, alho, aroma (contém leite), aroma de fumo), creme em pé, pé de gordura (dleo de girassol, xarope de glicose, proteina do leite),
mistura de legumes em proporcaes variaveis 15 % (milho, cenoura, ervilhas, alho-poré, abobrinha, brécolis, cebola, couve-flor), amido modificado, amido, caldo de legumes (sal de cozinha, amido,
acicar, especiarias (contém aipo), dleo de colza, frutose), exirato de levedura, pimenta. Pode conter vestigios de soja, mostarda e frutos de casca rija. Preparacdo: Deite dgua a ferver até ao
nivel de 12 cm na escala (780 ml) diretamente no saco, misture bem, feche o saco e deixe repousar durante 10 minutos. Né&o rasgue a perfuracéo inferior a laser «Tear to Eat»!

(SI) Testenine z raznobarvno zelenjavo Sestavine: Testenine 50 % (durum p3eniéni zdrob, jajce, sol), sima omaka (maltodeksrin, modificiran krob, rastlinsko olje in mascoba (sonéniéno,
repi¢no in kokosovo), smetanov prah, sir v prahu, sol, sladkor, zacimbe, ¢esen, aroma (vsebuje mleko), dimliena aromal), smetanov prah, mascobni prah (sonéni¢no olje, glukozni sirup, mleéne
beljakovine), mesanica zelenjave v spremenliivih razmerjih 15 % (koruza, korenje, grah, por, bugke, brokoli, éebula, cvetaca), modificiran skrob, 3krob, zelenjavna juha (kuhinjska sol, skrob, sladkor,
za¢imbe (vsebuje zeleno), repicno olje, fruktozal), kvasni ekstrakt, poper. Lahko vsebuie sledi soje, goréice in oresékov. Priprava: Vrelo vodo do visine 12 cm na lestvici (780 ml) nalijte neposredno
v vregko, dobro premesaite, vrecko zaprite in pustite stafi 10 minut. Ne trgajte spodnje perforacije ,Tear to Eat’!
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Netiofillgewicht/Net filling weight,/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd lidismeg,/
sara Herro Hanosrenrs,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apa,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsaeining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Feriige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa kinskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Durchschnittliche Néhrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100 g di
prodotio secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nufricionales
medios por 100 g de producio seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykty / Gennemsnitlige naeringsveerdier pr. 100 g fert produki/ Keskimddrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnittlig naeringsverdi per 100 g fert produki/ Genomsnittliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Brennwert | Energy | Energétique | Energia | Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Gréasime/ Fat/ Xup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- davon gesdttigte Fettsciuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vefzuren/ de los cuales écidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z toho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbd! telitett
zsirsavak /3 wux nacuuernx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydyttyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav méttade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados,/ od
fega nasicene mascobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
jego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbél cukor/ 3 boro uykpy / heraf sukker/ siité sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo agicar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi Bonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /sal /Sare /Sé / Cins/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Mindestens halioar bis Ende,/Best before end,/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibik
mente enfro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de,/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine Tnainte de sfarsitul lui/ legjobb a kévetkez& hénap vége elétt / Kpatue no kikus / Bedst
inden udgangen of/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/

Najbolie pred koncem
5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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240g

780ml

1020g

1778k /425

keal

15,89
7,39

56,79

7,39
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