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TECHNICAL DATA

o= Sahnenudeln mit Hihnchen und Spinat

- Creamy pasta with chicken and spinach iU Tejszines tészta csirkével és spendttal

N N ~ s UK i
. Poulet & la créme, pates et épinards Bepuukosa nokwwHa s kypkoio i LinuHaTom

m Pasta alla panna con pollo e spinaci % Fledenudler med kylling og spinat

. e
e Roomnoedels met kip en spinazie Kanapasta pinaatiikastikkeelle
NO . .
es Fideos en nata con pollo y espinaca Kremet Pasta Med Kylling Og Spinat
sv T .
" Makaron w sosie smitanowym Craddig pasta med kyckling och spenat
PT .
cs Testoviny s kiehkym kufetem, smetanou a Massa cremosa com frango e espinafres
listovym $pendtem * Kremni rezanci s pis¢ancem in $pinaco
o Paste cremoase cu pui si spanac
Art-Code: 30202008 HS Code: 19023010
EAN Code: 4015753202089 CoO: DE

e 150g

(DE) Sahnenudeln mit Hihnchen und Spinat

Zutaten: Nudeln 50 % (HartweizengrieB, Ei, Salz), Sahnepulver 9 %, Bratensauce (Maltodextrin, Starke, jodiertes Speisesalz, Aromen, Tomatenpulver, Karamellzuckersirup, Maiskeima|,
Zwiebelpulver, Gewiirze), MolkeneiweiBBkonzentrat, modifizierte Starke, Maltodextrin, Huhnerfleisch 3 %, Mais, Tomaten, Spinat 3 %, Zwiebeln, Gemiisebrihe (Speisesalz, Starke, Zucker, Ge-
wiirze (enthalt Sellerie), Rapssl, Frukiose), Salz, Aroma, Pfeffer. Kann Spuren von Soja, Senf und Schalenfriichten enthalten. Fleischeinwaage trocken: 4,5 g (entspricht ca. 15,7 g Frischfleisch).
Zubereitung: Kochendes Wasser bis zu 8 cm auf der Skala (490 ml) direkt in den Beutel gieBen, sorgféliig umrihren, Beutel verschlieBen und 5 min. ziehen lassen.

(EN) Creamy pasta with chicken and spinach

Ingredients: Pasta 50 % (durum wheat semolina, egg, salt), cream powder 9 %, gravy (maltodexrin, starch, iodized table salt, flavourings, tomato powder, caramel sugar syrup, corn oil, onion
powder, spices), whey protein concentrate, modified starch, maltodextrin, chicken meat 3 %, corn, tomatoes, spinach 3 %, onions, vegetable stock (table salt, starch, sugar, spices (contains celery],
rapeseed oll, fructose), salt, flavoring, pepper. May contain fraces of soy, mustard and edible nuts. Meat weight dry: 4.5 g (corresponds to approx. 15.7 g fresh meat). Preparation: Pour boiling
water up to 8 cm on the scale (490 ml) directly into the bag, stir carefully, close the bag and leave to infuse for 5 minutes.

(FR) Poulet & la créme, pétes et épinards

Ingrédients: Pates 50 % (semoule de blé dur, ceuf, sel), poudre de créme 9 %, sauce brune [maltodextrine, amidon, sel iod¢, arémes, poudre de tomate, sirop de caramel, huile de germe
de mais, poudre d'oignon, épices), concentré de protéines de lactosérum, amidon modifi¢, maltodextrine, poulet 3 %, mais, tomates, épinards 3 %, oignons, bouillon de légumes (sel de table,
amidon, sucre, épices (contient du céleri), huile de colza, fructose), sel, aréme, poivre. Peut contenir des traces de soja, moutarde et fruits & coque. Poids de la viande séche : 4,5 g (équivaut
& environ 15,7 g de viande fraiche). Préparation: Verser 490 ml d'eau bouillante jusqu's 8 cm sur I'échelle directement dans le sachet, bien remuer, refermer le sachet et laisser reposer 5 minutes.

(IT) Pasta alla panna con pollo e spinaci

Ingredienti: Pasta 50 % (semola di grano duro, uovo, sale), polvere di panna 9 %, salsa bruna (maltodestrina, amido, sale iodato, aromi, polvere di pomodoro, sciroppo di caramello, olio
di germe di mais, polvere di cipolla, spezie), concentrato di proteine del siero di latte, amido modificato, maltodestrina, pollo 3 %, mais, pomodori, spinaci 3 %, cipolle, brodo vegetale (sale,
amido, zucchero, spezie (contiene sedano), olio di colza, fruttosio), sale, aroma, pepe. Pud contenere tracce di soia, senape e frutta a guscio. Peso della came secca: 4,5 g (equivalente a
circa 15,7 g di carne fresca). Preparazione: Versare 490 ml di acqua bollente fino a 8 cm sulla scala direttamente nella busta, mescolare bene, chiudere la busta e lasciare riposare per 5 minuti.

(NL) Roomnoedels met kip en spinazie

Ingrediénten: Pasta 50 % (gries van harde tarwe, ei, zout), roompoeder 9 %, braadsaus (maltodextrine, zetmeel, gejodeerd zout, aroma’s, tomatenpoeder, karamelsiroop, maiskiemolie, vipoe-
der, kruiden), wei-eiwitconcentraat, gemodificeerd zetmeel, maltodextrine, kip 3 %, mais, tomaten, spinazie 3 %, uien, groentebouillon (zout, zetmeel, suiker, kruiden (bevat selderij), koolzaadolie,
fructose), zout, aroma, peper. Kan sporen bevatten van soja, mosterd en noten. Droog vleesgewicht: 4,5 g (komt overeen met ca. 15,7 g vers viees). Bereiding: Giet 490 ml kokend water fot 8
cm op de schaal direct in de zak, roer goed, sluit de zak en laat 5 minuten staan.

(ES) Fideos en nata con pollo y espinaca

Ingredientes: Pasta 50 % (sémola de trigo duro, huevo, sal), polve de nata 9 %, salsa de carne (maltodextrina, almidén, sal yodada, aromas, polvo de tomate, jarabe de caramelo, aceite de
germen de maiz, polvo de cebolla, especias), concentrado de proteinas de suero de leche, almidén modificado, maltodextring, pollo 3 %, maiz, tomates, espinacas 3 %, cebollas, caldo de
verduras (sal, almidén, aztcar, especias (contiene apio), aceite de colza, fructosa), sal, aroma, pimienta. Puede contener frazas de soja, mostaza y frutos secos. Peso de la came deshidratada:
4,5 g [equivale a aproximadamente 15,7 g de came fresca). Preparacién: Verter 490 ml de agua hirviendo hasta los 8 cm de la escala directomente en la bolsa, remover bien, cerrar la bolsa y
dejar reposar durante 5 minutos.
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(PL) Makaron w sosie smietanowym

Sktadniki: Makaron 50 % (semolina z pszenicy twardej, jajka, s¢l), proszek smietankowy @ %, sos pieczeniowy (maltodeksiryna, skrobia, sél jodowana, aromaty, proszek pomidorowy,
syrop karmelowy, olej z kietkéw kukurydzy, proszek cebulowy, przyprawy), koncentrat biatek serwatkowych, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, kurczak 3 %, kukurydza, pomidory, szpinak
3 %, cebula, bulion warzywny (s¢l, skrobia, cukier, przyprawy (zawieraiq seler), olej rzepakowy, frukioza), sél, aromat, pieprz. Moze zawiera¢ sladowe ilosci soi, gorczycy i orzechéw. Sucha
masa miesa: 4,5 g (odpowiada ok. 15,7 g $wiezego miesa). Przygotowanie: Wlac¢ 490 ml wrzgeej wody do poziomu 8 cm w skali, wymiesza¢, zamkngé torebke i odstawi¢ na 5 minut.

(CS) Téstoviny s kiehkym kufetem, smetanou a listovym Spendtem

Slozeni: Téstoviny 50 % (krupice z tvrdé psenice, vejce, sil), smetanovy prasek 9 %, pecend omacka (maltodextrin, skrob, jodizovand stl, aroma, rajcatovy prasek, karamelovy sirup, kukufieny
olej, cibulovy prasek, koreni), koncentrét syrovatkovych bilkovin, modifikovany skrob, maltodexirin, kutect maso 3 %, kukufice, rajéata, spendt 3 %, cibule, zeleninovy vyvar (sél, skrob, cukr, koteni
(obsahuje celer), fepkovy olej, frukiézal), sil, aroma, pept. Moze obsahovat stopy séiji, hoféice a skofdpkovych plodu. Suchd hmotnost masa: 4,5 g (odpovidd cca 15,7 g Eerstvého masa). PFipra-
va: Naliite 490 ml vrouci vody po znacku 8 cm piimo do saeku, dobfe promicheite, saéek uzaviete a nechte 5 minut odstdt.

(RO) Paste cremoase cu pui si spanac

Ingrediente: Paste 50 % (gris din gréu dur, ou, sare), sméntana praf 9 %, sos (maltodextring, amidon, sare iodatd, arome, pudra de rosii, sirop de caramel, ulei de germeni de porumb, pudra
de ceapsd, condimente), concentrat de proteine din zer, amidon modificat, maltodextring, carne de pui 3 %, porumb, rosii, spanac 3 %, ceapd, supd de legume (sare, amidon, zahér, condimente
[confine telind), ulei de rapitd, fructoza), sare, aromd, piper. Poate confine urme de soia, mustar si fructe cu coajé lemnoasd. Greutate carne uscatd: 4,5 g (echivalent cu aproximativ 15,7 g carne
proaspdid). Preparare: Turnafi 490 ml apd clocofitd pand la marca de 8 cm in pachet, amestecali bine, inchidefi pachetul si lasafi sa stea 5 minute.

(HU) Tejszines tészta csirkével és spenéttal

Osszetevék: Tészia 50 % (durumbizadara, tojds, s¢), tejszinpor 9 %, barnamartas (maltodexirin, keményité, jodozott s, aromdk, paradicsompor, karamellszirup, kukoricacsira-olaj, hagymapor,
fuszerek), tejsavofehérie-koncentratum, madositott keményité, maliodextrin, csirkehts 3 %, kukorica, paradicsom, spendt 3 %, hagyma, zoldségleves (s6, keményitd, cukor, fiszerek (zeller),
repceolaj, frukioz), s6, aroma, bors. Széjét, mustart és diéféléket nyomokban tartalmazhat. Szaraz hismennyiség: 4,5 g (megfelel kb. 15,7 g friss husnak). Elkészités: Ontson 490 ml forré vizet a
tasakba a 8 cm-es jelzésig, keverje meg alaposan, zéria le, és hagyja &lini 5 percig.

(UK) Nacra 3i cMeTaHoto, KypKoIO TA WNMHATOM

Inrpepientu: Macto 50 % (TBepaa nweHML, siue, cinb), cyxi Bepiku 9 %, coyc (MAnsTOREKCTPHH, KPOXMAb, HOA0BAHA Cinb, APOMATM3ATOPM, TOMATHMI NOPOWOK, KAPAMENbHMIA CUPOT,
KyKypya3aHa onis, usbynesuii NOPOLLOK, CreLii), KOHLLEHTPAT CMPOBATKOBOFO 6inka, MOAMPIKOBAHMI KPOXMATb, MASETOREKCTPUH, KypSTUHA 3 %, Kykypyaad, Tomaty, wimkat 3 %, unbyns,
oBoueBHit Bynbiton (cinb, kpoxmans, Lykop, crelii (cenepal), pinakoea onis, dpykToza), cink, apomatiaatop, nepeus. Moxe micTiTv cigu coi, ripunui Ta ropixie. Bara cywenoro m'aca: 4,5 r
(exsisanenT npubnuaro 15,7 r caixoro m'aca). Mpurotysanus: Hanuiire 490 mn kun'ayeHol Boav 4o NosHauki 8 cMy NAKET, pETENbHO NepemilaiiTe, 3aKpUATE | 4aViTe HOCTOSTUCS 5 XBUINH.

(DA) Fledenudler med kylling og spinat

Ingredienser: Pasta 50 % (durumhvede, aeg, sall), fledepulver 9 %, brun sovs (maltodextrin, sfivelse, jodberiget sall, aromaer, tomatpulver, karamelsirup, majsolie, legpulver, krydderier), valle-
proteinkoncentrat, modificeret stivelse, maltodextrin, kylling 3 %, majs, tomater, spinat 3 %, lag, grentsagsbouillon (salt, stivelse, sukker, krydderier (indeholder selleri), rapsolie, fruktose), salt, aroma,
peber. Kan indeholde spor of soja, sennep og nedder. Torvaegt of ked: 4,5 g (svarer fil ca. 15,7 g frisk kad). Tilberedning: Haeld 490 ml kogende vand op fil 8 cm pa skalaen i posen, rer grundigt
rund, luk posen og lad den traekke i 5 minutter.

(F1) Kanapasta pinaattikastikkeelle

Ainekset: Pasta 50 % (durumvehné, kananmunat, suola), kermajauhe @ %, ruskea kastike (maltodekstriini, téirkkelys, jodioitu suola, aromit, tomaattijauhe, karamellisirappi, maissisliy, sipulijauhe,
mausteet), heraproteiinikonsentraatti, muunneltu térkkelys, maltodekstriini, kananliha 3 %, maissi, tomaatit, pinaatti 3 %, sipulit, kasvisliemi (suola, tarkkelys, sokeri, mausteet (selleri), rypsisliy, frukioo-
si), suola, aromi, pippuri. Saatiaa siséliad jaamia soijasta, sinapista ja péhkindistd. Kuivapaino lihaa: 4,5 g (vastaa noin 15,7 g tuoretta lihaa). Valmistus: Kaada 490 ml kiehuvaa vettd pussin 8
cm merkkiin asti, sekoita huolellisesti, sulie pussi ja anna hautua 5 minuuttia.

(NO) Kremet pasta med kylling og spinat

Ingredienser: Pasta 50 % (durumhvete, egg, salt), fistepulver 9 %, brun saus (maltodextrin, stivelse, jodisert salt, aromaer, tomatpulver, karamellsirup, maisolje, lekpulver, krydder), myseprotein-
konsentrat, modifisert stivelse, maltodextrin, kylling 3 %, mais, tomater, spinat 3 %, lek, grennsaksbuliong (salt, stivelse, sukker, krydder (selleri), rapsolie, frukiose), salt, aroma, pepper. Kan inneholde
spor av soya, sennep og netter. Tarrvekt kigtt: 4,5 g (tilsvarer ca. 15,7 g ferskt kigtt). Tilberedning: Hell 490 ml kokende vann opp fil 8 cm pa skalaen i posen, rer godt rundt, lukk posen, og la sta
i 5 minutter.

(SV) Gréddig pasta med kyckling och spenat

Ingredienser: Pasta 50 % (durumvetemidl, Ggg, salt), gréddpulver 9 %, brun sas (maltodexirin, stérkelse, jodberikat salt, aromer, tomatpulver, karamellsirap, majsolia, [8kpulver, kryddor), vass-
leproteinkoncentrat, modifierad stérkelse, maltodextrin, kyckling 3 %, majs, tomater, spenat 3 %, 16k, grénsaksbuliong (salt, stérkelse, socker, kryddor (selleri), rapsolja, frukios), salt, arom, peppar.
Kan innehdlla spar av soja, senap och nétter. Torrvikt kétt: 4,5 g (motsvarar cirka 15,7 g farskt katt). Tillagning: Hell 490 ml kokande vatten upp till 8 cm pa skalan i pésen, rér om noggrant, férslut
p&sen och &t st& i 5 minuter.

(PT) Massa cremosa com frango e espinafres

Ingredientes: Massa 50 % (sémola de trigo duro, ovo, sal), pé de natas 9 %, molho de carne (maltodextrina, amido, sal iodado, aromas, pé de tomate, xarope de caramelo, éleo de gérmen
de milho, p¢ de cebola, especiarias), concentrado de proteina de soro de leite, amido modificado, maltodextring, frango 3 %, milho, tomates, espinafres 3 %, cebolas, caldo de legumes (sal,
amido, agicar, especiarias (aipe), dleo de colza, frutose), sal, aroma, pimenta. Pode conter vestigios de soja, mostarda e frutos de casca rija. Peso seco da came: 4,5 g (equivalente a cerca de
15,7 g de carne fresca). Preparacdo: Adicione 490 ml de dgua a ferver até & marca de 8 cm no saco, mexa bem, feche o saco e deixe repousar durante 5 minutos.

(S1) Kremne testenine s piséancem in $pinaéo

Sestavine: Testenine 50 % (durum p3eniéni zdrob, jajca, sol), smetanova moka 9 %, omaka (maltodekstrin, skrob, jodirana sol, arome, paradiznikov prah, karamelni sirup, koruzno olje, cebulni prah,
zacimbe), koncentrat sirotkinih beljakovin, modificiran skrob, maltodekstrin, pis¢angje meso 3 %, koruza, paradiznik, spinaca 3 %, cebula, zelenjavna juha (sol, skrob, sladkor, zagimbe (zelenal),
repicno olje, frukiozal), sol, aroma, poper. Lahko vsebuie sledi soje, goréice in ores€kov. Teza suhega mesa: 4,5 g (kar ustreza priblizno 15,7 g svezega mesa). Priprava: Nalite 490 ml vrele vode do
oznake 8 cm neposredno v vrecko, dobro premesaite, zaprite vrecko in pustite stafi 5 minut.
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Netiofillgewicht/Net filling weight,/Poids net/ Peso netio di riempimento,/ Netio vulgewicht/ Peso nefo de
lenado,” Masa wypetnienia netio,/ Cisié hmonost néplng,/ Greutatea neid de umplere/ Nettd ©lidismeg,/
sara Herro Hanosrens,/ Netto fyldningsvaegt/ Netioiéytidpaino,/ Netto fyliveki/ Netiofylinadsvikt/ Peso liquido
de enchimento,/ Nefo teza polnjenja

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/ Aggiunia di acqua,/ Toevoeging van water/ Adicién de agua/
Dodatek wody,/ Pridavek vody,/” Adaos de apd,/ Viz hozzéadasa,/ Honcears som / Tilsseining af vand/
Veden liséiéminen/ Tilseining av vann/ Tillsats av vatten,/ Adigdo de égua,/ Dodajanje vode

Feriige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal / Quantita finita,/ Algewerkie hoeveelheid/ Cantidad acabada/
Zakoriczona iloé¢/ Hotové mnozsivi/ Cantitate finitc/ Kész mennyiség,/ lorosa inskicrs / Feerdig maengde,/
Valmis maare,/ Ferdig mengde/ Férdig kvantitet/ Quantidade acabada,/ Konéna kdlicina

Durchschnitiliche Nahrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/ Valori nufrizionali medi per 100 g di
prodotio secco/ Gemiddelde voedingswaarden per 100 g droog product/ Valores nufricionales
medios por 100 g de producto seco/ Srednie wartoéci odzywcze na 100 g suchego produkiu/
Promémé vyzivové hodnoty na 100 g suchého produktu/ Valori nutrifionale medii per 100 g produs
uscat/ Atlagos tapértékek 100 g szaraz termékre vetitve,/ Cepenpia noxuena uinnicts Ha 100 r cyxoro
nponykry / Gennemsniflige neeringsveerdier pr. 100 g tert produki/ Keskimédrdiset ravintoarvot
100 g kuivaa tuotetta kohti/ Gjennomsnitilig naeringsverdi per 100 g tert produki/ Genomsnitiliga
néringsvarden per 100 g torr produki/ Valores nufricionais médios por 100 g de produto seco/
Povprecne hranilne vrednosti na 100 g suhega izdelka

Brennwert| Energy | Energétique | Energial Energie | Energia | Energial Energie | Energie | Energi-
al enepris |Energil Energial Energil Energi | Energia | Energija

Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vet/ Grasa/ Ttuszcz/ Tuk/ Grasime/ Fat/ XXup./ Fedt/ Fat/ Fett/
Fett/ Gordura/ Maséoba

- davon gesdttigte Fettsciuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras/di cui acidi grassi
saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/ de los cuales dcidos grasos saturados/ w tym nasycone
kwasy tuszczowe/ z foho nasycené masiné kyseliny/ din care acizi grasi saturati/ ebbdl telitett
zsirsavak /3 wux nacuuennx xprnx kuenot / heraf maettede fedtsyrer/ joista tyydytyneitd rasvahap-
poja/ hvorav mettede fettsyrer/ varav métiade fettsyror/ dos quais écidos gordos saturados/ od
fega nasicene mascobne kisline

Kohlenhydrate/Carbohydrates/ Glucides/ Carboidrati /Koolhydraten/Carbohidratos/ Weglo-
wodany/ Sacharidy/ Carbohidrati/ Szénhidratok/ Byrnesoau/ Kulhydrater/ Hiilihydraa-
tit/ Karbohydrater/ Kolhydrater/ Hidratos de carbono/ Ogljikovi hidrati

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/ lo zucchero/ daarvan suiker/ del mismo azicar/
iego cukier/ z toho cukr/ zahdr din acesta/ ebbdl cukor/ s ueoro uykpy / heraf sukker/ siitd sokeri/
derav sukker/ dérav socker/ do mesmo acicar/ od tega sladkor

Ballaststoffe/Fibre/ Fibres alimentaires / Fibra alimentare/ Voedingsvezels/ Fibra alimentaria/
Btonnik pokarmowy/ Vldknina/ Fibre dietetice/ Elelmi rostok/ Xapuosi sonokna / Kostfib-
re/ Ravintokuitu/ Kostfiber/ Kostfiber/ Fibra alimentar/ Prehranska vlaknina

Eiweiss/Protein/Protéines/ Proteine/ Eiwit/ Proteina / Biatko/ Protein/ Proteine /Protein /
Binok / Protein/ Proteiini / Protein/ Protein/ Proteina/ Proteini

Salz/Salt/Sel/Sale/ Zout/Sal /Sél /SGl /Sare /S6 / Cinb/ Salt/ Suola/ Salt/ Sal/ Sol

Mindestens halibar bis Ende,/Best before end/A consommer de préférence avant le/ Da consumarsi preferibik
mente entro la fine di/ Best voor einde van / Mejor antes de finales de/ Najlepiej przed koricem/ Nejlépe
do konce/ Cel mai bine inainte de sfarsitul lui/ Legjobb a kévetkezd hénap vége elétt / Kpaue o inus / Bedst
inden udgangen af/ Parasta ennen/ Best fer uigangen av/ Bést fére slutet av/ Melhor antes do final de/
Najbolie pred koncem

5 Jahre/years/ans/ anni / jaren/ afios/ lata/ let/ ani/ évek/ poxie / &r/ vuotta / &r/ ar/

anos/ let
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